Tarih: 28.05.2011 Saat: 16:55
Konu: ispir Haberleri

ispir Fasiulyesine Marka olma yolunda ilk adym

Erzurum’un Yspir ilgesinde yetiptirilen Tiirkiye’'nin en tnli "kuru fasulye’si,
Turk Patent Enstitiisi’nde codrafi ipareti tescillenerek, marka olma yolunda
onemli adym atty

Yspirde paketlenerek ve logolu olarak 6niimiizdeki yyl satypa sunulacak
olan Yspir fasulyesi, boylece korsan satyptan arynacak. Boylece Yspir adyny
kullanarak satyp yapanlara karpy dava acylacadyny belirten Yspir Esnaf ve
Sanatkarlar Odasy Bapkany Suphan bahin Feyizodlu, "Bilimsel ve makineli
tarymla Yspir fasulyesi yetiptirilecek. Pimdiye kadar yylda 250-300 ton
arasyndaki Gretim 600 tona cykarylacak" dedi.

PYPYNCE KABUK ATIYOR

Erzurum’un Karadeniz’'e kompu olan Yspir ilcesinde yetiptirilen peker cinsi
kuru fasulye erken pipmesi, suda pipmesi ve pipince kabuk atmamasyyla
biliniyor.

Yspir Esnaf ve Sanatkarlar Odasy Turkiye Patent Enstitiisiine bapvurarak
"Yspir kuru fasulye’nin haklaryny aldy ve markalapma yolunda énemli bir
adym atty. Yspir kuru fasulyesi Atattirk Universitesi'ne badly Yspir Hamza
Polat Meslek Ylksekokulu, Yspir Esnaf ve Sanatkarlar Odasy ipbirlidi ile
hazyrlanan ’Surduruleblllryerel marka, Yspir Kuru Fasulyesi’ projesine,
Kuzeydodu Anadolu Kalkynma Ajansy (KUDAKA) destek verdi. Béylece
yorede 6nce makineli taryma gegilecek, Yspir'de bir paketleme Unitesi
kurulacak. Oniimuizdeki yyldan itibaren logolu paketlerle 'Yspir kuru
fasulye’si satypa sunulacak.

URETYM KAPASYTESY ARTACAK

Ylgisi olmayan kuru fasulyenin 'Yspir kuru fasulyesi’ adyyla satypynyn
boylece 6nlenecedine dikkati ceken Yspir Esnaf ve Sanatkarlar Odasy
Bapkany Stphan bahin Feyizodlu, "Proje sayesinde bilimsel ve makineli
tarymla Yspir fasulyesi yetiptirilecek. Once Ylg:e Tarym Madarluda, fasulye
ekilecek alanlary belirleyecek. Tescillenen Grindn kalitesine gore yeni ekim
alanlary olupturulacak. bimdiye kadar yylda 250- 300 ton arasyndaki tretim
makineli tarymla 600 tona ¢ykarylacak. Eskiyen yontemlerle Uretildidi icin
bimdi bir dekardan 160 kilo yerine 100 kilo fasulye uretiliyor. Yurt dypyndan
da cok fazla talep var. Paketleme unitesiyle sorunlar ortadan kalkacak.
Urlinimuzin tesciletmemizdeki temel amag korsanyn online gegmek. Yspir
kuru fasulyesi ady altynda ambalajsyz ve izinsiz satyp yapanlar Patent
Haklary Koruma Kanununa gore 4 yyl hapis cezasy alacak. Ayryca
ipletmelere 46 bin lira para cezasy verilecek" diye konuptu.

Projede, ciftcilerin makineli tarym ile ilgili bilgilendirme gdrevini tstlenen

Atatiirk Universitesi Yspir Hamza Polat Meslek Yiiksekokulu Miidiir
Yardymcysy ve proje sorumlusu Yrd. Dog. Dr. Ummiigulsiim Erdodan,
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"Amacymyz ulusal diizeyde bir marka dederi tapyyan Yspir kuru
fasulyesi'nin bu dederini surdurilebilmek. Projenin tanytymy ve ciftcilerin
editilmesi igin Yukselokulda calypmalar yapyyoruz. KUDAKA’nyn
destekledidi proje yaklapyk 192 bin liraya ¢cykacak. Projeyeyle berebar
paketleme Unitesi yapylacak. Logosuz, paketlenmemip Urlin satylmayacak.
Okulumuz bahcesinde ciftcilere yonelik bilimsel ve makineli tarym hakkynda
pratek editim de verilecek" dedi.

YSPYR FASULYESY'NYN YAPILIPI

Fasulye, bir giin 6nceden kaynar suyla yslatylyr. Bir sonraki giin haplayyp
suyu suzdlur. Etli yapylacaksa, eti ayry bir tencerede kavrulur ve sodan
eklenip kavurmaya devam edilir. Domates ve biber salgcasy eklenip
karyptyryldyktan sonra suyu eklenip iyice pipirilir. Et iyi bir pekilde piptikten
sonra tuzu ve Yspir Fasulyesi eklenip biraz daha pipirilir.
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